Producteur/Marque

Bodegas Volver

Le projet Bodegas Volver a été lancé en 2004 par le
visionnaire Rafael Canizares, cenologue et viticulteur de
formation, dont la famille est liée au vin depuis quatre
générations. A une époque ol le monde ne s'intéressait
qu'aux vins espagnols de la Rioja, il a commencé a
cultiver de vieux vignobles abandonnés dans des
régions viticoles jusqu'alors inconnues. Bodegas Volver a
ainsi réussi non seulement a faire revivre d'anciens
cépages indigénes, mais aussi a repositionner les vins
espagnols de qualité dans le paysage cenologique.

Accords mets-vin

Viande de boeuf avec
sauce foncée, aussi
grillés ou rétis

Pates avec viande

Viande de veau avec
sauce foncée

Bodegas Volver, 2023

Tarima Alicante DO

Pays Région
Espagne Valence
Cépages

Monastrell

Température de service

16 -18°C
Info allergénes Teneur en alcool
Contient des sulfites 14%
Caracteére

Les cépages utilisés pour le Tarima ont été plantés entre 1972 et
1979. Le sol sec et peu profond se compose essentiellement de
calcaire; il y est la roche mére. On trouve dans le sol des blocs
rocheux de pur calcaire. La combinaison du profil de sol et des
différentes altitudes confére a cette région un terroir trés
particulier.

Type de vin

¥ AVAVA

\/4
V2

Les riches

Les équilibrés Les persistants

Pétillance

Harmonie Douceur de l'attaque

Persistance Acidité

Corps Astringence

Tendresse

Gibier avec sauce

foncée, aussi grillés ou
rotis
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