Producteur/Marque

Alain Brumont

Connu pour ses choix peu conventionnels, Alain
Brumont produit le Madiran dans le sud-ouest de la
France, un vin issu du Tannat, un cépage autochtone
trés ancien a petits grains. Brumont a réussi a dompter
ce cépage fortement astringent, en raison de sa teneur
élevée en tanins, sur les meilleures parcelles du terroir
situées sur les plateaux du Boucassé avec ses sols
d'alios et de manganése et en Gascogne avec son
sous-sol calcaire. Il le transforme avec le plus grand
soin, dans des barriques neuves, en des vins crédibles,
discrets et extrémement durables au fruit vigoureux.

Alain Brumont, 2019

Chéateau Montus blanc Pacherenc du Vic Bilh AC

Pays Région
France Sudouest
Cépages

Petit Courbu

Température de service

9-12°C
Info allergénes Teneur en alcool
Contient des sulfites 14%
Caractére

Unvin blanc fruité, persistant, riche et équilibré avec une belle
robe jaune. Bouquet assez complexe d'intensité moyenne avec
ananas, mangue et un peu de pomme, de coing et d'abricot. En
bouche, il est sec, avec une belle acidité, souple, ample et
harmonieux. Aromes de fruits a noyau et d'agrumes, de fruits
exotiques, complétés par des attributs de plantes et des notes
fumées de pain toast. Finale de longueur moyenne.
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