Producteur/Marque
ACALA

Con ucomme unvin, le Sparkling Tea offre une toute
nouvelle expérience passionnante. Fort de 20 ans
d'expérience dans les vins fins et les champagnes a
Londres, le cofondateur d'ACALA Martynas Zemavicius
élabore des textures et ardmes fins, biologiques et sans
alcool semblables a ceux du vin, et offre ainsi une
gamme d'émotions uniques, du blanc au Spritz, pleines
de plaisir, complexes et naturelles. Les Sparkling Teas
fermentés d'ACALA accompagnent parfaitement les
repas et agrémentent les célébrations aussi bien qu'un
verre de vin ou de champagne. Créé par des amateurs de
vin pour les amateurs de vin et pour tous les amoureux
de moments pétillants.

ACALA

White Sparkling Tea - Bio Vegan

Pays Région
Divers diverses provenances

Température de service
7-10°C

Info allergénes
Contient des sulfites

Caractére

Le White Sparkling Tea d'ACALA brille d'un jaune doré dans le
verre. Au nez et au palais, il séduit avec des notes prononcées
de thé, de pomme, de coing et de fruits a noyau, une nuance
d'agrumes et de fruits exotiques, ainsi qu'une touche de
noisette, d'abricot et de biscuits au beurre. Avec son corps
harmonieux et souple et sa longue finale, il reste longtemps en
mémoire.

Type de vin

Les fruités Les persistants

Pétillance

Harmonie Douceur de l'attaque

Persistance Acidité

Corps Astringence

Tendresse
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